UPSEERIEN SYOMINKI KAHVILASSA

Hintaan kuuluu viini, jota tarjotaan rajoituksetta kahden tunnin ajan juhlan alusta alkaen, samoin
jadvesi, karpalomehu ja tee tai kahvi.

Aluksi tarjotaan kylmia ja kuumia suupaloja:
Suolakurkkuja hunajan ja smetanan kera.
Marinoitu silli valkoisen sipulin, hapankerman ja paahdetun leivan kera.
Kasinvalmistettuja pelmeeneja lihaliemessa.
Lihavalikoimassa keitetty naudan kieltd, nykivd naudanliha ja naudan maksapateeta.
Olivier-salaatti kanasta Provencal-kastikkeen kera.
Juustolautanen ja erilaisia vihannesten.

Ja varmasti poydalld on myds perinteisia venaldisida mausteita — tulista venaldista sinappia ja
piparjuurta sisadltdvaa hapankermaa

Eturuokien maistelun jilkeen péydalle tuodaan pairuoat:
Kuuma paaruoka kahdesta kalalajista juustokuorrutteen kera.
Hunajan ja sinapin kera marinoitu ja matalassa lampétilassa paistettu kasleri.
Blanseerattu ja metsasienten ja juuston kera paistettu kukkakaali.

Lisukkeiksi padruokien oheen tarjoamme uunissa kypsytettya kullankeltaista perunaa ja tattaripuuroa
paistetun pekonin ja sipulin kera.

Runsaan syomingin paatteeksi tarjoillaan venalaisia kekseja ja makeisia seka kuuluisaa venalaista
samovariteetd hunajan ja hillon kera.

Juhlallisen illallisen hinta yhdelta vieraalta on 30 euroa.
Juhlapo6yta 10 hengesta alkane.

Tilaukset tulee esittda vahintdan 5 ty6paivaa ennen vierailua (vain vahintain 50%
ennakkomaksulla), mahdolliset peruutukset tai muutokset tulee tehda viimeistaan 2 arkipaivaa
ennen vierailua.



TROIKAN SYOMINGIT

Vieraille tuodaan poytdaan kuumia itse tehtyja pelmeneita liemessa.

Suupalaksi assortii eli valikoima makuja valikoima puutarhastamme (marinoidut tomaatit ja
paprika, suolakurkut hunajan ja hapankerman kera, marinoidut metsdsienet, hapankaali ja
tuoreita maustekasveja)

Suupalat eivat kuitenkaan lopu vield tahan.
Poydalta 16ytyy myos:
Kalavalikoima (kevytsuolattua sillid ja sillin mati, kevyesti suolattu lohi, kirjolohen mati ja silli)

Lihavalikoima (keitetty naudankieli, paistettu ankan rintafilee, suolasilava, villisikapasteija,
viiridisenkoivet puolukkahillon kera)

Olivier-salaatti kanasta Provencal-kastikkeen kera
Paaruokina poytaan kannetaan:
Matalassa [ampdtilassa paistettu jarvitaimen taytettyna vihanneksin
Pehmead lampaanliha haudutettuna 12 tuntia ankanrasvassa.

Lisukkeiksi padruokien oheen tarjoamme uunissa kypsytettya kullankeltaista perunaa ja
tattaripuuroa paistetun pekonin ja sipulin kera.

Jalkiruoaksi - kotoinen omena-kirsikkastruudeli vaniljakastikkeen kera.
Juhlallisen illallisen hinta yhdelta vieraalta on 27 euroa.
Juhlapo6yta 10 hengesta alkaen
Juomista tarjoamme jadvetta, karpalomehua ja teeta tai kahvia.

Tilaukset tulee esittda vahintaan 5 tyopadivaa ennen vierailua (vain vahintdan 50%
ennakkomaksulla), mahdolliset peruutukset tai muutokset tulee tehda viimeistdan 2
arkipaivaa ennen vierailua.



JUHLALLINEN ILLALLINEN

Saavuttuanne tarjoamme teille valikoimaa suupaloistamme.
[lman sillid turkin alle ei paase — juhlaruoka alkaa tavallisesti juuri silla!
Suupaloiksi tarjoamme myos:

Valikoima puutarhastamme (marinoidut tomaatit ja paprika, suolakurkut hunajan ja
hapankerman kera, marinoidut metsdsienet, hapankaali ja tuoreita maustekasveja)

Kotoiset blinit sienten kera seka kaali-, peruna- ja sienipiirakat.
Keitetty naudankieli.
Porsaan suolasilava.
Taimenen madilla taytetyt munat.
Lautasellinen juustonsiivuja.
Myoéhemmin tarjoamme nautittavaksenne juhlavia paaruokiamme:

Vihannesten kera paistettu kananfilee luineen. Taman ruoan oheen tarjoamme teille
kullanruskeaksi paistettua perunaa.

Parhaiden venaldisten tapojen mukaan tarjoamme teille erilaisia hedelmateitd samovaarista.
Juhlallisen illallisen hinta yhdelta vieraalta on 23 euroa.
Juhlapo6yta 10 hengesta alkaen
Juomista tarjoamme jadvetta, karpalomehua ja teeta tai kahvia.

Tilaukset tulee esittda vahintaan 5 tyopadivaa ennen vierailua (vain vahintdan 50%
ennakkomaksulla), mahdolliset peruutukset tai muutokset tulee tehda viimeistdan 2
arkipaivaa ennen vierailua.



